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TC.
MANISA VALILIGI
I Milli Egitim Midiirligi

im Oretim Yili 10. Smf ASCILIK Dersi

20242025 B
Sinay
wige Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinay itge Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinay
. . Genelinde Genelinde
Dinem | Uni ’
Unite Kazammiar Yapilacak Yapilacak
oak o T o T =T =] = ry Ortak 5 5 5 5 5 ry
S £l g 5| 5|5 |:a% Sinav 3 3 @ @ £ | E
sl 213|235z H E | 5| & |5k
RS - e e e e
PR I B R E = N “ < i 2
_= | kabul gbrmis ve kilirlerin 6zelligini tastyan mutfaklars agilar I 2 | 3 1 1
2 % [Uluslararas sicak dzel corbalan hazlar. 1 2 1
% 2 [Uluslararastsouk dzel corbalan hazirlar
iz
EL
35
a
EH
53
& [Siitle vanilan soslar hazrlar. 2 | 2 [ 3 1 1 1
w3 [Domateste vanilan soslar hazrlar 2 [ 1 1 1
Z &[S vasla vapilan soslar hazirlar. 1 1 1
<% [Bevaz fondia vaoilan soslar hazrlar. 1 1
§5 [Kabverenei ondia vaoilan sosar hrlar
Q@ [Torevan le vanilan soslor hazrlar.
! [ Bol vatta kazartarak (it oatates earnitirlei hazrlar. I 1 1
Z [ Haslavarak oatates camitli hazwlar, 0 2 | =
£ 5 [Sote ederek (saute) patates earnitilerini hazarlar 2
25 [Pre hiline ectirerck (ourée) oatates smitirlerini hazlar.
£ 5 [Patates carnithlerini iire haline eetirilerek kroket (croauette) hazrlar
SZ  [Patates camitil hil lerek kroket ( hazr 1
% [Fmda vatates amitirlert hazirlar
$ [s bren patates eamnitirleri hazirlar.
K uveun olarak ebvde etlerini hazrlar. I 1 2
7 [k ve pisirme usuliine gbre s ve dana eti parcalarms kullanima hazrlar 2 ! 2
z2 [ ve pisirme usuliine eiire kovun ve kuzu eti parcalarni kullanima hazirlar. 1 2 2 1
g5 [x e osiue i e s il s b 0 -
2
H
Haslarn (hanil1) vinicm il of nisirir T T T I
Kavurarak sos et nisirr ! ! 2 Il !
o [Buharda teriivé vaneur) ve kendi oisiie T 3 T i I
H e sivr ] !
£ [Bol vaia (frit vGntemi ile eti kizartr.
z 1) et psirir
= [soe e pisirr I
# [Azvasda. uzun sire (noelle) et visiir, I
Izgarada (eril) et oisirir
e larak pisirmeye hazrlar I 1
Z & [Recetesine uygun sekilde istenilen kivam, renk, lezzet ve goriinimde baliklars pisirir. 1 1 1
% 2 [Kabuklu ve kabuksuz su irinlerin pisirmeye hazrla. 1 1 i
23 [Recetesine uygun sekilde istenilen kivam, renk, lezzet ve gbriiniimde kabuklu-kabuksuz su lrlinlerini pisirir 1 1
==
Eh-
£3
o [Resotesine uweun slota soslan harar I 2 |1
& [Sebeelerle istenilen kivam renk. lezzet ve soriinimde salatalar hazrlar, I I I 1
3 Tahil ve makarnalarla istenilen kivam. renk. lezzet ve ebriinimde salatalar hazirlar. 1 1 1
Z 2 [Kun baklacillerle istenilen knam, renk. lezzet ve gorlingmde salatalar hazrlar. I
2 % [Etve sakatatlarla stenilen kivam, renk lezzel ve eorimimde salatalar hazrlar.
=z o iser ol lezzet ve y
Z % [Deniz irinleri i istenilen kivam. renk. lezzet ve abrintimde salatalar hazirlar
22
<
3
F
2
% | On hazrliklar: wmamlavarak cesiti teknikler ile nilav bisirr I
; Diinva ilavlar pisirr
% [Turk g oilaviar pisirir
3
B
< [Sosve camitirler ile makamalar: hazrlavarak pisiic.
% [Sosve camitirler ile makarnalart hazirlavarak pisiri.
£ (U i harylvars o
P
z
=
il tatllarins hazrlar
2 [Mevwe tatblarim hazrlar
2 [Hamor ctilarm hazrlar,
E Tahil tathlanini hazirlar.
2 [Kadawf cesitlerini hazirlar
= [Baklavalan hazirlar
g [Mesle e el dokiman ve bile birikimini kllanarsk veni vemek reetclri tsarar ] i i
2= arladii ve pisirdi yeme tadima sunarak vapilan def Kavit al il 1
S5 | Huzrladis vemes eknigine ygun olarak cesii agiardan fotoraflar 1
Z 8 [Veni tasarladin ve pisindifi vemegi tadima sunarak vapilan deés vttt al 1
&2 | Hazrladys yomegi tcknifine uygun olarak geyili agilardan fotofraflar ! 1
KONU SORU KAZANIM DAGH ZOMRE BASKANLARI
fimiz 1. smf, ASCILIK. dersine st konu ol tablosy tarafimizdan hazoranarak 202

iMza
MUSTAFA UGUR - NIHAL AKCURA MTAL (ZOMRE YONETICISh)
TUGBA KESKIN-GORDES MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISES!

VE TEKNIK ANADOLU LiSES!

i MESLEK

MESLEKI VE

HIDIR TURABIK-TBMIM 85. YIL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LIses|

SERKAN OKDEN-AKHISAR MESLEKI EGITIM MERKEZI

FAMRETTIN ULKU - SARUHANBEY MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI

HULYA DOGAN-BORSA ISTANBUL MESLEK] VE TEKNIK ANADOLU LISES
BEYCAN- SARIGOL SEHIT. MERKEZI

IBRAHIM UYAR - DEMIRC] GEVHER NESIBE MTAL

ERSOY TETIK - TURGUILU ZUBEYDE HANIM MTAL
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2024-2025 Egitim Ogretim Yih 10.Simf SERVIS Dersi Konu Soru Dagiim Tablosu

Dénem

Unite

Kazanimlar

T.C.
MANISA VALIL

i1 Milli Egitim Miidiirliigii

1. Smav

2. Smay

ivilge
Genelinde
Yapilacak

Ortak

Smnav

Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smav

ivilge
Genelinde
Yapilacak

OKul Genelinde Yapilacak Ortak Smav

1. Senaryo

3. Senaryo
4. Senaryo
5. Senaryo
Senaryo
sayisi istege

gore
artirabilir.

Ortak
Smav

1. Senaryo

2. Senaryo
3. Senaryo
4. Senaryo
5. Senaryo

Senaryo
sayisl istege

gore
artirabilir.

1. VE 2. DONEM

YIYECEK SERVISi

Nezaket ve gorgii kurallarina gore miisterinin istekleri dogrultusunda rezervasyon yaparak konuklart
kabul eder.

o [2. Senaryo

Nezaket ve gorgii kurallarina gore miisterinin istekleri dogrultusunda rezervasyon yaparak konuklart
kabul eder.

Nezaket ve gorgii kurallarima gore menii siparisi alir.

Nezaket ve gorgii kurallarima gore menii siparisi alir.

Nezaket ve gorgii kurallarina gére hesap islemlerini yaparak konuklari ugurlar.

Nezaket ve gorgii kurallarina gére hesap islemlerini yaparak konuklari ugurlar.

Klasik usullerde servis yapar.

o= =] o

o
== o

Klasik usullerde servis yapar.

Modern usullerde servis yapar.

Modern usullerde servis yapar.

Oda servisi yapar.

Oda servisi yapar.

Oda servisi yapar.

Kahvalti servisi yapar.

Kahvalti servisi yapar.

Kahvalti servisi yapar.

Aperatif yiveceklerin servisini yapar.

== o= [~

— o ]= = =[]

Aperatif yiveceklerin servisini yapar.

o o = = [= [~ [~ [~

KONUK MASASINDA SERVIS

Temel sos ve tiireyenlerinin servisini yapar.

Temel sos ve tiirevenlerinin servisini vavar.

Temel sos ve tiireyenlerinin servisini yapar.

Temel sos ve tiirevenlerinin servisini vapar.

Temel sos ve tiirevenlerinin servisini vapar.

alatalarin servisini vapar.

Salatalarin servisini yapar.

— ==l o] —

0o [— |00 |10 |— [ ro
[NCY) 559 1Y Y 1Y 4 IS

Salatalarin servisini yapar.

Salatalarin servisini yapar.

Fondii servisi vapar.

Fondii servisi yapar.

Fondii servisi vanar.

ol |t [t [ro

— [t fro[—

Fondii servisi vanar

Konuk masasinda trans (tranche) yapar.

Konuk masasinda trans (tranche) yapar.

Konuk masasinda trans (tranche) yapar.

Konuk masasinda trans (tranche) yapar.

Konuk masasinda trans (tranche) yapar.

Konuk masasinda trans (tranche) yapar.

KONU SORU KAZANIM DAGILIM TABLOSUNU HAZIRLAYAN iL ZUMRE BASKANLARI

{limiz 10. sinif, SERVIS dersine ait konu kazanim dagilim tablosu tarafimizdan hazirlanarak imza altina alinmustir. 06/09/2024

Not: Katihmeilar ad-soyad, ilge ismi belirterek imzalayacaklardir.

MUSTAFA UGUR - NIHAL AKCURA MTAL (ZUMRE YONETICIST)

TUGBA KESKIN-GORDES MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi

Ufuk KAHRAMAN-KULA GERMIYANOGULLARI MESLEK| VE TEKNIK ANADOLU LISESi
EBRU AKYAPRAK-ALASEHIR SUMER ORAL MESLEKI EGITIM MERKEZI

GULSEN MERCAN METIN-SOMA FATMA ALIYE MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi
HIDIR TURABIK-TBMM 85. YIL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi

SERKAN OKDEM-AKHISAR MESLEKI EGITIM MERKEZI

FAHRETTIN ULKU - SARUHANBEY MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi

HULYA DOGAN-BORSA ISTANBUL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI

Osman BEYCAN- SARIGOL SEHIT AL SUYABATMAZ MESLEKI EGITIM MERKEZI
IBRAHIM UYAR - DEMIRCI GEVHER NESIBE MTAL

ERSOY TETIK —~ TURGUTLU ZUBEYDE HANIM MTAL

IMZA
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T.C.
MANISA VALIL
il Milli Egitim Miidiirliigi

2024-2025 Egitim Ogretim Yih 11. Simf ASCILIK VE SERVIS ATOLYESI Dersi Konu Soru Dagilim Tablosu
1. Sinav 2. Simav.
ivile Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav ivilce Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smay
" o Genelinde Genelinde
Dénem i Kazamml.
Unite azamumar Yapilacak Yapilacak
Ortak ° ° ° ° ° B .| Ortak ° ° o ° o o p
S = = z % e | % E| g & z 2. s S |o8 =
WERy ] =4 ] ] e PSR nav E] s | A 3 oZeE
g g g g E |g=223 g g g g g R
g g g g S |E28F g 4 g 4 g S8R
3 3 3 3 é |[Ez3&E & 3 & 3 % EZ®E
“z E @z £
= o - < v g = = o - < v § =
uygun Tiirk mutfagina zgii sicak sebze yemeklerini pisirir. 3 3 3 1 1
g uygun Tiirk mutfagina Szgii sofuk sebze yemeklerini pisirir. 1 3 1
3
£
H
-
A
2
2
S
&
Receteye gore baliklari pisirmeye hazirlar. 2 2 3 1 1 1
3. uygun sekilde baliklari pisirerek konuk tranche yapar. 2 1 1
2 5 [Teknigine uygun kabuklu ve kabuksuz su iiriinlerini pisirmeye hazirlar 1 1 1
EE uygun kabuklu-kabuksuz su iiriinlerini pisirerek konuk tranche yapar. 1 0 1
£
EE
3
=
1
uygun sekilde sebzelerle salatalar hazirlayarak servis eder. 3 2 1
. uygun sekilde tahil ve makarnalarla salatalar hazirlayarak servis eder. 1 2 2
5
E]
]
1
&
Receteye gore biskiivi. kurabive. tulip. tulie, tart ve kis hazirlar. 1 2 2
Receteye gore mayali hamurlardan iiriinler hazirlar. 2 2 2
Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi'ne gore ekmek ve ekmek cesitleri 1 1 1
Regeteye gore dzlestirilerek yapilan hamurlardan cesitli Grinler hazirlar. 4 3 3 1
~ Regeteye gore girpilarak yapilan hamurlardan Grinler hazirlar. 3 3 3 1 1
El Regeteye gore pisirilerek yapilan hamurlardan dirtinler hazirlar 3 4 2 1 1
£ [Regeteye gore yah hamur ile iirinler hazirlar. 1 1
B
=
5
£
]
=
& |Istenilen kivam, renk, lezzet ve goriinimde meze ve orddvrleri hazirlar. 1 2 1
B #  [Istenilen kivam, renk, lezzet ve goriinimde kokteyl yivecekleri hazirlar 0 1 0
% [Biife yerlegtirme kurallarina uygun sekilde sicak, sofuk ve kahvalt yiyeceklerini biifeye yerlestirir. 0 1 0
<
o uygun sekilde istenilen lezzet, goriiniime sahip Tiirk mutfagina dzgit dolma ve sarmalar hazirlar. 1 2 1
> 5 P — - e —
] uygun sekilde istenilen lezzet, goriiniime sahip Tiirk mutfagina dzgii etli dolma ve sarmalar hazirlar. 1 2 1
EE uygun sekilde istenilen lezzet, goriiniime sahip Tirk mutfagina ozgii et dolma ve sarmalart hazrlar. 1 1 1
23 uygun sekilde istenilen lezzet, goriiniime sahip Tiirk mutfagina dzgi kiimes hayvanlari ile dolma ve sarmalar hazirlar. 1 1 1
_ = [Hilyen ve servis kurallarina uygun sckilde konuk fondii hazirlayip servisini yapar. 1 1 1
Z 8 [Ulusal Meslek Standartlari’na gore gikolatay, teknigine uygun sekilde istenilen sicaklikta eritip kullanima hazir hale getirir. 1 1 0
L
(S

KONU SORU KAZANIM DAGILIM TABLOSUNU HAZIRLAYAN iL ZUMRE BASKANLARI
ilimiz 11. smf, ASCILIK VE SERVIS ATOLYESI dersine ait konu kazanim dagilim tablosu tarafimizdan hazirlanarak imza altna almmustir 06/09/2024

iMzA
MUSTAFA UGUR - NIHAL AKGURA MTAL (ZUMRE YONETICISI)
TUGBA KESKIN-GORDES MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
Ufuk KAHRAMAN-KULA GERMIYANOGULLARI MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
EBRU AKYAPRAK-ALASEHIR SUMER ORAL MESLEKI EGITIM MERKEZI
GULSEN MERCAN METIN-SOMA FATMA ALIYE MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
HIDIR TURABIK-TBMM 85. YIL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
SERKAN OKDEM-AKHISAR MESLEKI EGITIM MERKEZI
FAHRETTIN ULKU - SARUHANBEY MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
HULYA DOGAN-BORSA ISTANBUL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
Osman BEYCAN- SARIGOL SEHIT ALI SUYABATMAZ MESLEKI EGITIM MERKEZI
IBRAHIM UYAR - DEMIRCI GEVHER NESIBE MTAL
ERSOY TETIK - TURGUTLU ZUBEYDE HANIM MTAL
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MANi

T.C.
A VALILIGE
1 Milli Egitim Miidiirigii

2024-2025 Egitim Ogretim Yih 1. Smif Yiyecek Igecek Dersi Konu Soru Dagihim Tablosu
1. Smay 2. Smav
- Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smay ivitge Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smay
Ige
Dénem | {nite Kazanmlar Genelinde Genelinde
Yapilacak
Yapilacak &=
B B B B B % = B s B s B o =
omksm| E B BB BB e | PO B E| P B2 S
S| 5| 5| 5| 5 |g:L% H H H H 5 |E2E%
& @ & & & FERCE & @ & & & EzRE
#:27E #:E
= & | @ < | w g < = ~ “ < v g =
= Pastane kapasitesine gore pastane imalathanesinin donanim listesini hazirlayarak yerlesim planint 2 2 2 "
z vapar.
= Pastane kapasitesine zbre donamim listesini hazirlavarak verlesim planint vapar. 1 1 1
Z _  [Pastanc kaasitesine gore depolarin donamm listesini verlesim planim vapar 2 1 1 1
7%  [Pastanenin kapasitesine sore teshir vitrinlerinin konumunu belirleverek teshiri islevsel hale getiri. 2 2
&2 [Pastancde kullamlacak arag gereglerin satin alinmasinda teknik sartnamelerin hazarlanmasina yardimel 2 " 1
Z olur.
=
7
=
=
Pastane ortaminda faalivetlerin cksiksiz ve zamaninda viiritilmes’ icin planlama unsurlarina dikkat 1 1
z Pastanede stok kontroli, ihtiyag listesi yaparak talep formunu doldurarak malzemeleri teslim alip bir " " "
S < |somaki inin on vapar.
ZZ [ Eipmanlanin kullanim Kilavuzlarina gore periyodik temizlik ve bakimlarinin yapilmasini saglayarak, " " 2 "
2 [anzalanan ckipmanlar icin kullamm i giivenlik dnlemlerin alarak ilgililere bildirir.
=
g3
=]
=
1
s sagh ve giivenligi tedbirlerini alarak pastanenin kapasitesine gore depolardaki stok kontrolleri ve 2 9 2
8 2 |dier depolama islemlerini talep formu. kontrol forman, LIFO/FIFO sistemlerini kullanaral yapar.
£z g
5 2 & |iysagh@ ve giivenligi tedbirlerini alarak pastane iiretim bdliimiinde, malzeme ve iiriinlerin depolama 2 2 2
282 |doreceler, sklanma sircleri ve temizligini dikkate alip depolarn periyodik kontrolerini yapar.
- s sagh@ ve giivenligi tedbirlerini alarak pastane iiriinlerini hazirlama, servis ve saklama sirecinde " 9 "
= hijyen ve sanitasyon kurallan dogrultusunda bozulmay: dnleyic tedbirler alr.
=
23
g & |Pastanede haarlanan irdnlerin duyusal Kontollerin yaparak sandarthara uygun sait numune ali. 1 2 2
Sz
Z S |issagh@ ve gilvenligi tedbirlerini alarak pastanede bozulan iiriinleri tespit edip bu iiiinleri hijyen ve q i q
5 sanitasyon kurallan: dogrultusunda imha eder.
=
= s sagh ve giivenligi tedbirlerini alarak pastanenin hizmet kalitesini korumak igin misteri ve personel| 0 1 o
‘memnuniyetini degerlendirir
Nezaket ve gorgil kurallar il isletme prosediiriine uygun olarak galisma arkadaslart ile olumlu 2 2 3 1
= % |iletisim kurar
2%
Z = |Nezaket ve gorgii kurallan ile isletme prosediirine uygun olarak iletisimde beden dilini kullanir 2 3 2 1
=z
48
22
@ Nezaket ve gorgii kurallarina uygun olarak konuk tiplerinin dzelliklerine gore davranmay: agiklar. 2 3 2 1
S 2 |Nezaket ve gorgii kurallar le isletme prosediine uygun olarak konuk memnuniyetini saglar. 3 2 1 1
£z
B % |Nezaket ve gorgi kurallan le isletme prosediiriine uygun olarak Konugun sorununa zim bulur. 1 2 1 1
3
2 zZZ
]
Z
Za
g2 % | Uusal standartarsve ieme prosedarine uygun olarak olaan iy durumlarda konuga yardimerolr, 8 2 g
7 52 [Uusal sandartara ve isetme prosedirine uygun oarak midahale edimesi mimkin olmayan duramlarda konuga
S55 yardme olur. z B z
Lz
S5z
el
a2z
g g Z | isetme prosedir ve gre lama ilemlerini yapar. 2 ! 2
3
ce3 . 2 1 1
ZEZ |Neraket ve st kuralarma gore lemlerin yapar.
EEE
Caz
KONU SORU KAZANIM DAGILIM TABLOSUNU HAZIRLAYAN IL ZUMRE BASKANLARI
flimiz ......1Lsimf, Yiyecek lgecek dersine ait konu k tarafimizdan hazirlanarak imza altina alinmustir. ...06/09/2024

Not: Kattlimetlar ad-sovad, ilge ismi belirterek imzalayacaklardir
iMzA
MUSTAFA UGUR - NIHAL AKCURA MTAL (ZUMRE YONETICIS))
TUGBA KESKIN-GORDES MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISES]
Utuk KAHRAMAN-KULA GERMIYANOGULLARI MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISES]
EBRU AKYAPRAK-ALASEHIR SUMER ORAL MESLEKI EGITIM MERKEZI
GULSEN MERCAN METIN-SOMA FATMA ALIYE MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
HIDIR TURABIK-TBMM 85. YIL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
SERKAN OKDEM-AKHISAR MESLEKI EGITIM MERKEZI
FAHRETTIN ULKU - SARUHANBEY MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
HULYA DOGAN-BORSA ISTANBUL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
Osman BEYCAN- SARIGOL SEHIT ALI SUY ABATMAZ MESLEKI EGITIM MERKEZI
IBRAHIM UYAR - DEMIRCI GEVHER NESIBE MTAL
ERSOY TETIK - TURGUTLU ZUBEYDE HANIM MTAL
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2024-2025 Egitim Ogretim Yih 9.Simf B

1. Smav

ESLENME ILKELERI VE HIJYEN Dersi Konu Soru Dagilim Tablosu

2. Smav

OKul Genelinde Yapilacak Ortak Smav

OKul Genelinde Yapilacak Ortak Smav

ivilce ivilge
Dénem |  Unite Kazammlar Conelinde Conelinde
Yapilacak Yapilacak
Ortak ° ° ° ° ° & o« | Otk ° ° ° ° ° P
Sinav = = = = £ [ 2% £/ smav = = B £ z % E
| 2| E | E| g |gEzt g | 5| B | § |gZg3
I3 < 2 2 2 ST ® < < < ) < S-S 8
@ @ @ @ @ g2 %= @ @ @ @ @ g2 %5
&> £ &> £
- o L <+ wi £ & - o ] <+ wi 3 W
z 1.Teknigine uygun kisisel bakimini yapar. 3 2 3 1
l;l 2.Teknigine uygun is kiyafetlerini giyer. 2 1 1
19 3.Teknigine uygun olarak viicut mekaniklerine gore hareket eder. 2 2 2
= 4.Uzerinde ve dolabinda ise uygun arag ve gereci bulundurur. 3 3 2 1
-
=
2
2y
X
1.Ulusal ve uluslararasi mevzuata gore hiiven ve sanitasyon ile ilgili mevzuat ve sistemleri aciklar. 1 2 1
% [2.Ulusal ve uluslararasi mevzuata gore gida hijvenini aciklar. 1 1 1
1 Z 7 [3.Ulusal ve uluslararasi mevzuata gore calisma ortami hiiyenini aciklar. 1 1 1
E ﬁ 4.Ulusal ve uluslararasi mevzuata gore ekipman hijyenini aciklar. 1 1
=z
<
7
1. Mutfak ve mutfak cesitlerini aciklar. 1 2 1
= 2. Hazirlik tinitesini aciklar. 1 2
% &[5 Pisivme initesini acrklar. 1 2 1
E = |4. Bulasik yikama iinitesini aciklar. 0 1 0
22 |5 Mutfak depolarin agiklar. 1 1 2
= Z
IS
1. Beslenme ile ilgili kavramlari agiklar. 2 1 2
= 2. Beslenme ilkelerine gore karbonhidrat kaynaklarini agiklar. 2 3 2 1 1
= 3. Beslenme ilkelerine gore protein kaynaklarini agiklar. 3 3 2 1 1
S |4 Beslenme ilkelerine gore yag kaynaklarini agiklar. 3 3 2 1 1
2 5. Beslenme ilkelerine gore vitamin kaynaklarini agiklar. 1 1
Z 6. Beslenme ilkelerine gore mineral kaynaklarini agiklar. 1
a 7. Beslenme ilkelerine gére viicudun su ihtiyacini agiklar.
2 =
1. Porsiyon miktarini tespit ederken et, yumurta, kuru baklagiller ve yagli tohumlari yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir. 2 2 1
4 2. Porsiyon miktarin tespit ederken siit ve tiirevlerini yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanur. 2 1 1
:t} 3. Porsiyon miktarin1 tespit ederken tahil ve tiirevlerini yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir. 1 1 1
& 4. Porsiyon miktarini tespit ederken sebze ve meyveleri yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir. 2 1 1
5 5. Porsiyon miktarin1 tespit ederken yag ve sekerleri iceren kaynaklari yeterli ve dengeli sekilde meniide kullanir. 1 1 1
Z 6. Besin dgeleri ve besin gruplarina dengeli ve yeterli gekilde meniilerinde yer verir. 1 1 1
2
=

KONU SORU KAZANIM DAGILIM TABLOSUNU HAZIRLAYAN iL ZUMRE BASKANLARI

{limiz 9. siif, Beslenme ilkeleri ve Hijyen dersine ait konu kazanim dagilim tablosu tarafimizdan hazirlanarak imza altina alinmustir.06/09/2024

MUSTAFA UGUR - NIHAL AKCURA MTAL (ZUMRE YONETICISi)

TUGBA KESKIN-GORDES MESLEKi VE TEKNIK ANADOLU LISESi

Ufuk KAHRAMAN-KULA GERMIYANOGULLARI MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi
EBRU AKYAPRAK-ALASEHIR SUMER ORAL MESLEKi EGITIM MERKEZi

GULSEN MERCAN METIN-SOMA FATMA ALIYE MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
HIDIR TURABIK-TBMM 85. YIL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISES|

SERKAN OKDEM-AKHISAR MESLEKI EGITIM MERKEZI

FAHRETTIN ULKU - SARUHANBEY MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi

HULYA DOGAN-BORSA ISTANBUL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI

Osman BEYCAN- SARIGOL SEHIT ALi SUYABATMAZ MESLEKI EGITIM MERKEZ{

IBRAHIM UYAR - DEMIRCI GEVHER NESIBE MTAL
ERSOY TETIK -~ TURGUTLU ZUBEYDE HANIM MTAL

MZA
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MUSTAFA UGUR - NIHAL AKCURA MTAL (ZUMRE YONETICIS)

TUGBA KESKIN-GORDES MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISES|

Ufuk KAHRAMAN-KULA GERMIYANOGULLARI MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
EBRU AKYAPRAK-ALASEHIR SUMER ORAL MESLEKI EGITIM MERKEZI

GULSEN MERCAN METIN-SOMA FATMA ALIYE MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISES]
HIDIR TURABIK-TBMM 85. YIL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI

SERKAN OKDEM-AKHISAR MESLEK] EGITIM MERKEZI

FAHRETTIN ULKU - SARUHANBEY MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI

HULYA DOGAN-BORSA ISTANBUL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI

Osman BEYCAN- SARIGOL SEHIT ALl SUYABATMAZ MESLEKI EGITIM MERKEZI
IBRAHIM UYAR - DEMIRCI GEVHER NESIBE MTAL

ERSOY TETIK - TURGUTLU ZUBEYDE HANIM MTAL
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MANISA VALILIGi

2024-2025 Egitim Ogretim Yih 9. Simf Temel Yiyecek Uretimi ve Servis Atélyesi Dersi Konu Soru Dagihim Tablosu

1. Sinav 2. Smav
ilce Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smav ivilce Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smav
Dinem Unite Kazammlar Eamlinils Concinde
; Yapilacak Yapilacak
Ortak Ortak
S ° ° ° ° e o _ =| s e ° e ° s e _ =|
mnav g z| g| . z| zlgzgss O™ = B = £y T Ezges
& ;8 - -] a8 8 525 £ - ;8 .8 & .8 [F 585 g
E|dNg | | fs |wWg =252 =g o = e« g £ v s EF2G
] ] ] ] § 582 %E g g 3 g 5 g3z
@ @ @ @ @ |5 = @ @ @ @ @ |n |
is saglig ve giivenligine uygun olarak salon ile ilgili gerekli diizenlemeleri yapar. 1 1 2 1
Hijyen ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda masa iistii servis takimlarin servis kurallarina gére 2 1 1 1
E hazirlayarak masaya yerlestirir.
s Masanin ozelligine gore masa rtiisii serer. 2 1 1
E Kullanilacagi yere ve kullanim amacina uygun pegete katlar. Kuver gesitlerine uygun kuver agar. 2 3 2 1
E Hijyen ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda masa iistii servis takimlarim servis kurallarina uygun sekilde 1 2 1
g tagiyarak boslari toplar.
2 Hijyen ve sani ilkeleri dogr da igecek bank temizleyip ihtiyaca gore igecek 1 1 1
% 1 leri temin eder.
é Asamalarina uygun elde ve makinede bulagik yikar. 0 1 1
1 @ Atiklar yo ine uygun topl k ortamdan uzaklastirir. 1 0 1
o Is agh@ ve giivenligi tedbirlerini alarak yiyecek hazirlamada teknigine uygun bigak kullanir. 2 3 2
E Ulusl dograma tekniklerini yiyecek hazirlamada kullanir. 2 2 2
g U pisirme tekniklerini k k garnitiirleri yemege hazirlar. 2 2 2
= Lezzet verici karisimlari yapim asamalarina uygun hazirlar. 1 1 1
é Teknigine uygun sebzeleri hazirlayarak saklar. 2 1 1
«
o
Corba fondlarini islem basamaklarina gore hazirlar. 2 2 3 1
&
j Regeteye ve yapim asamalarina uygun temel ¢orbalar hazirlar. 3 3 2 1
g Tiirk mutfagina 6zgii gorbalar islem basamaklarma gére hazirlar. 3 2 2 1
&=
8 Uluslararasi gorbalari islem basamaklarina gore hazirlar. 2 2 2
5 Yumurtalar1 kontrol agamalarina gore pigirmeye hazirlar. 1 2 3 2
2 j Yumurtadan yapim asamalarina uygun gesitli {iriinler hazirlayarak servis yapar. 2 3 3
=
&
=
=
=
-
2 |Receteye gore istenilen kivam, renk. lezzet ve gorinimde kolay hamur ileri hazrrlayarak servis yapar. 3 3 2
: % S [Regeteye gore haar irinlerte istnilen piskinlik, renk, tat ve goriniimde trinler hazrlar 2 1 1
ii2
2
ES)

KONU SORU KAZANIM DAGILIM TABLOSUNU HAZIRLAYAN iL ZUMRE BASKANLARI

flimiz 9. sinif, Temel Yiyecek Uretimi Ve Servis Atlyesi dersine ait konu kazanim dagilim tablosu tarafimizdan hazirlanarak imza altina alinmistir.06/09/2024

Not: Katiimetlar ad-soyad, ilge ismi belirterek imzalayacaklardir.

MUSTAFA UGUR - NIHAL AKCURA MTAL (ZUMRE YONETICISi)

TUGBA KESKIN-GORDES MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LiSESI

Ufuk KAHRAMAN-KULA GERMIYANOGULLARI MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi
EBRU AKYAPRAK-ALASEHIR SUMER ORAL MESLEKI EGITIM MERKEZI

GULSEN MERCAN METIN-SOMA FATMA ALIYE MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi
HIDIR TURABIK-TBMM 85. YIL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi

SERKAN OKDEM-AKHISAR MESLEKI EGITIM MERKEZI

FAHRETTIN ULKU - SARUHANBEY MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi

HULYA DOGAN-BORSA ISTANBUL MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESi

Osman BEYCAN- SARIGOL SEHIT ALI SUYABATMAZ MESLEK EGITIM MERKEZI
IBRAHIM UYAR - DEMIRCI GEVHER NESIBE MTAL

ERSOY TETIK ~ TURGUTLU ZUBEYDE HANIM MTAL

IMZA
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